SPECIFIKACIJA GOTOVOG PRROIZVODA

? KOPYFOOD

BUDILOVINA, 37227 MILENTIJA-BRUS, Tel: +38137 820-436, +38169 555-1623, PIB:
108107929, MB: 20932961, Tekuci racun: 160-390963-14

1.0 NAZIV | VRSTA PROIZVODA
1.1 . Malina Bruh D/Z

2.0 SASTAV PROIZVODA

2.1 Proizvod se pravi od zdravih, zrel ih
i celih plodova, bez peteljki i ostalih
necCistoCa, od sledecih sorti svezih
malina: WILLAMETT, MEEKER.
Navedene sorte malina nisu genetski
modifikovani organizmi.

3.0 NACIN ZASTITE | DODACI

3.1 Zamrznuta malina BRUH ne sadrzi konzervanse, dodatke boje, Secera, niti bilo
kakvog aditiva.

4.0 KARAKTERISTIKE PROIZVODA

4.1 Organolepticke karateristike

411 BOJA - Karakteristi¢na za sortu, crvena do tamno crvena.
4.1.2 UKUS/AROMA - Karaktrristicna za malinu.

4.1.3 IZGLED - BRUH se sastoji od zdravih i zrelih plodova maline, bez peteljki i
ostalih necistoCa, sadrzi odredeni procenat griza,lomljenih i celih plodova.

4.2

Fizicko-hemijske karakteristike | vrednosti metoda
pH: 3,0-3,7% Ekst. lab.
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Brix: 8-12% Refraktometar

Gubljenje soka pri Max:2%

odmrzavanju:

Ukupne kiseline (limunska Ekst. lab.

kiselina) 0,9-2,0%

Vegetativne primese < od Vizuelno

3mm: Max: 1kom/kg

Nedozreli plodovi: Max:2% Vizuelno

Prezreli plodovi: Max:5% Vizuelno

Lom i deformisani plodovi: U zavisnosti od | Yizuelno
potraznje

Insekti i larve: Bez brisustva Vizuelno

Strane primese Vizuelno

(staklo, metal, plastika i dr.): Bez brisustva

4.3 Sadrzaj pesticida i teSkih metala:

4.3.1 Koli€ina pesticida i teSkih metala ne prelazi vrednosti utvrdene u Pravilniku o
koli¢ini pesticida, metala, metaloida i drugih otrovnih supstancija (Sluzbeni
glasnik RS, 22/2018)

4.3.2 Maksimalno dozvoljene vrednosti ostataka pesticida i teSkih metala:

Naziv Dozvoljena koli¢ina
DIMETOAT Max1,0 mg/kg
DITIOKARBAMATI Max2,0 mg/kg
ENDOSULFAN Max1,0 mg/kg
PIRIMIKARB Max0,2 mg/kg
PROSIMIDON Max5,0 mg/kg
VINKOLOZOLIN Max5,0 mg/kg
ARSEN Max0,3 mg/kg
OLOVO Max0,1 mg/kg
KADMIJUM Max0,05 mg/kg
ZIVA Max0,02 mg/kg
BAKAR Max10,0 mg/kg

4.4 Mikrobioloske karakteristike:
Proizvodi u prometu ne smeju sadrzavati:

1) bakterije Salmonella vrste u 25 g (ml),
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2) koagulaza pozitivne stafilokoke u 0,01 g (ml),
3) sulfitoredukujuce klostridije u 0,01 g (ml),
4) Proteus vrste u 0,001 g (ml), 5) Escherichia coli u 0,001 g (ml).

NAPOMENA: Vrednosti utvrdene u Pravilniku o mikrobioloSkoj ispravnosti
namirnica u prometu ( Sl. list SRJ br. 26/93, 53/95, 46/2002 )

5.0 PAKOVANJE

5.1 Pakovanje se vrsi u kartonske kutije sa kesom Ciji neto sadrzaj definiSe kupac
(neto sadrzaja od 10 do 13kg), tako upakovane se slaZzu na regalne palete i
odlazu u lager komore.

5.2 Transportno pakovanje

5.2.1 Kartonske kutije se pakuju na nove neoste¢ene EURO palete. Paleta je
obmotana strec folijjom.

6.0 SKLADISTENJE

6.1 U komori na temperaturi od - 18 °C do -22 °C, na Cistim ramskim paletama.

7.0 TRANSPORT

71 Kamionima (hladnjaCama) opremljenim «Termokingom» sa termopisaCem.
Roba se transportuje u temperaturnom rezimu —18° C do -22° C

8.0 ROK UPOTREBE

8.1 U uslovima Cuvanja proizvoda na temperature od —-18° C do -22° C rok
upotrebe je 24 meseca.

9.0 ZASTITNA SREDSTVA

9.1 Zastitno odelo, rukavice, maska i kapa.

10.0  NACIN KORISCENJA PROIZVODA

10.1 Proizvod se moze koristiti bez ikakvih prethodnih priprema. Posle odmrzavanja
proizvod se ne sme ponovo zamrzavati.

11.0 POSEBNE GRUPE KORISNIKA

11.1  Ne postoje

IZDANJE: 03 |zradio Tehnolog Odobrio
Datum: 11.01.2023. Viseslav lli¢ Marina Dzamic Vladica lli¢




